CHEESE FACTORY

DAVOS
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Weiss

La Mascaronne Blanc 10cl 12
Vermentino, Sémillon 75¢l 78
Chateau La Mascaronne, Provence, Frankreich

Meta 10cl 16
Chardonnay, Viognier 75¢l 112
Von Salis, Graubtinden, Schweiz

Rot
La Mascaronne Rouge 10cl 12
Cabernet Sauvignon, Syrah 75cl /8

Chateau la Mascaronne, Provence, Frankreich

Goulée by Cos d'Estournel Rouge 10cl 14

Merlot, Cabernet Sauvignon 75¢l 87
Chateau Cos d'Estourmel, Bordeaux, Frankreich
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Blattsalat mit Radieschen und Nussen 10

Auswahl zwischen italienischem, franzosischem, oder Hausdressing
Leaf salad with raddish and nuts
Selection of Italian, French, or House Dressing

Bundner Plattli 29

Fleisch- und Kasespezialitaten aus dem Blndnerland
Meat and cheese specialties from the region

Bundner Gerstensuppe 14

Traditionelle Suppe mit Gersten, Trockenfleisch und Wurzelgemuse
Iraditional barley soup with air dried meat and root vegetables
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Davoser Fondue 36

300gr Kase serviert mit Weiss- & Vollkornbrot und gepickeltem Gemuse
300gr cheese served with white- & whole grain bread and pickled vegetables

La Fondue / New Roots Vegan v +6
Schwarzer Truffel / Black truffle +12
Raclette am Tisch 44

mit Albulatal-Kartoffeln und gepickeltem Gemise
Raclette with potatoes from Albula valley and pickled vegetables

Raclette mit funf verschiedenen Sorten Kase 48

mit Albulatal-Kartoffeln und gepickeltem Gemiise
Raclette with 5 kinds of cheese, potatoes from Albula valley and pickled
vegetables

Fondue Chinoise /2

Auswahl von Schweizer Fleisch und Geflugel,

Albulatal-Kartoffeln und hausgemachten Saucen, serviert a la discretion
Vegetable-broth fondue with a selection of swiss beef and poultry, potatoes
from Albula valley and homemade sauces. Served d la discretion
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BUndner Plattli
Fondue «Gwitterchds», Serviert mit Weiss- & Vollkornbrot, gepickeltem Gemiise und Beilagensalat
(Auswahl zwischen Italian-, French- oder Hausdressing)
Cheese Fondue, served with white - & whole grain bread, pickled vegetables and side salad

(Selection of italian-, french- or house dressing)

Oder/ Or
Tisch Raclette, mit Albulatal-Kartoffeln, gepickeltem Gemiise und Beilagensalat (Dressing nach Wahl)
Table raclette with Albula Valley potatoes, pickled vegetables and side salad

(Selection of italian-, french- or house dressing)

Oder/ Or
Fondue Chinoise, Auswahl 200g von Schweizer Fleisch und Gefligel, mit Albulatal-Kartoffeln, hausgemachten Saucen
und Beilagensalat (Auswahl zwischen ltalian-, French- oder Hausdressing)

Fondue Chinoise, Selection 200g of Swiss meat and poultry, with Albula valley potatoes, homemade sauces and side salad
(Selection of italian-, french- or house dressing)
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Blindner Nusstorte mit Schlagrahm
Traditional walnut cake from Grisons

Men( Fondue 64 CHF
Meni Raclette 74 CHF
Meni Chinoise 84 CHF
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Bratapfel 21

Mit Stissmostcreme und Zimt
Baked apple with sweet cider cream and cinnamon

Vermicelles Tarte 10

Mit Rotali Likor und Kirschen
Chestnut tarte with cherry liqueur and cherries

«Davoser Merangge»

Meringues mit Doppelrahm
Merigues with double cream

Blndner Nusstorte mit Schlagrahm 16

Traditioneller Baumnusskuchen aus dem Blndnerland
Traditional walnut cake from Grisons



Glacés und Sorbet (pro Kugel) 5
Selection of ice creams and sorbets (per scoop)

Vanille Schokoladen-
Vanilla Bergheumilch
Chocolate Hay Milk

Schokolade Cru Chuao 68% Pistazien
Chocolate Cru Chuao 68% \/ Pistachio
Erdbeere Espresso
Strawberry \/ Espresso
Salzkaramell Amalfi Zitrone
Salted caramel Amalfi lemon \/
Himbeere Sauerrahm
Raspberries \/ Sour cream

DEKLARATION / DECLARATION

Auskuntft Gber Allergene konnen Sie bei unseren Mitarbeitenden einholen.
You can obtain information about allergens from our employees.

Herkunftsdeklaration / Declaration of origin

Gefligel Schweiz Poultry Switzerland
Schwein Schweiz Pork Switzerland
Rind Schweiz Beef Switzerland
Chas Schweiz Cheese Switzerland
Kalb Schweiz Veal Switzerland

Veganivegan Q)

Vegetarisch/vegetarian v
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