NUTS & CO.

LOUNGE BAR



SIGNATURE COCKTAILS

NEXT TO THE FIREPLACE
Roggenwhisky, Bénédictine, Pistaziensirup, Zitronensaft
Rye Whisky, Bénédictine, Pistachio Syrup, Lemon Juice

CARIBBEAN COBBLER
Rum, Sherry, Orangensaft, Vanillesirup
Rum, Sherry, Orange Juice, Vanilla Syrup

WILD FOREST

Absolut Vodka, Schokoladenlikor, Limettensaft,
Waldfriichtemarmelade

Absolut Vodka, Chocolate Liquor, Lime Juice, Forest Fruits Jam

BRANDY SOUR
Cognac, Zitronensaft, Orangensaft, Kirschblitentonic
Cognac, Lemon JuicE, Orange Juice, Cherry Blossom Tonic

DAVOS’ ELIXIR

Hendrick’s Gin, Griine Chartreuse, Zitronensaft, Gurkensirup,
Basilikum

Hendrick’s Gin, green Chartreuse, Lemon Juice,

Cucumber Syrup, Basil

22

22

22

22
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CLASSIC COCKTAILS
P*RNSTAR MARTINI

Absolut Vodka, Limettensaft, Passionsfruchtlikor, Vanillesirup.
Absolut Vodka, Lime Juice, Passion Fruit Liquor, Vanilla Syrup

MOSCOW MULE
Absolut Vodka, Ginger Beer, Gurke, Limette
Absolut Vodka, Ginger Beer, Cucumber, Lime

AMARETTO SOUR
Amaretto, Zitronensaft, Orangensaft
Amaretto, Lemon Juice, Orange Juice

WHISKY SOUR
Maker’s Mark, Zitronensaft, Karamellsirup
Maker’s Mark, Lemon Juice, Caramel Syrup

NEGRONI
Bombay Sapphire, Antica Formula, Campari
Bombay Sapphire, Antica Formula, Campari

DAVOS 75

G!N 1948 Gin, Zitronen- & Zuckersirup,
Michel Reybier Champagne

GIN 1948 Gin, Lemon & Sugar Syrup,
Michel Reybier Champagne

OLD FASHIONED
Maker’s Mark, Karamellsirup, Angostura
Maker’s Mark, Caramel Syrup, Angostura
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OHNE ALKOHOL / NON-ALCOHOLIC

MISS DAVOS
Orangensaft, Maracujasaft, Ananassaft, Sirup
Orange Juice, Maracuja Juice, Pineapple Juice, Syrup

IPANEMA
Ginger Ale, Limette, Zuckersirup, Minze
Ginger Ale, Lime, Sugar Syrup, Mint

COCONUT KISS
Ananassaft, Kokosnusssirup, Sahne, Erdbeerensirup
Pineapple Juice, Coconut Syrup, Cream, Strawberry Syrup

VIRGIN PALOMA
Agavensirup, Limettensaft, Ingwer, Salty grapefruit
Agave Syrup, Lime Juice, Ginger, Salty Grapefruit

SWEET SUNSET
Passionsfrucht, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine
Passionfruit, Pineapple Juice, Lemon Juice, Grenadine

VIRGIN MULE
Gurkensirup, Zitronensaft, Basilikum, Ginger beer
Cucumber Syrup, Lemon Juice, Basil, Ginger Beer
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BIER VOM FASS /DRAUGHT BEER

Feldschlosschen Original 30cl
50cl
Monsteiner Huusbier 30cl
50cl
Panaché Monsteiner Huusbier 30cl
50cl

FLASCHENBIER / BEER BY BOTTLE

Monsteiner Gold Biigel 33cl
Monsteiner Haustraffel 50cl
Feldschldsschen Alkoholfrei 33cl

CIDER / CIDER
Swizly Swiss Cider 33cl

10

10



MINERALWASSER / MINERAL WATER

Rhazlinser mit / sparkling 40cl 7
80cl 14
Arkina still 40cl 7
80cl 14

GETRANKE / SOFT DRINKS

Coca Cola / Zero 33cl 7
Fanta 33cl 7
Gazosa Lemonade 50cl 7
Rivella rot / blau 33cl 7
Fusetea Zitrone / Lemon 33cl 7
Fusetea Pfirsich / Peach 33cl 7
Mohl Shorley / Sprakling Apple Juice 33cl 7
Mohl Apfelsaft / Apple Juice 33cl 7
Swiss Mountain Spring Indian Tonic 20cl 7
Swiss Mountain Spring Indian Tonic Zero 20cl 7
Swiss Mountain Spring Bitter Lemon 20cl 7
Swiss Mountain Spring Ginger Ale 20cl 7
Swiss Mountain Spring Salty Grapefruit 20cl 7
Swiss Mountain Spring Ginger Beer 20cl 7
Michel Orangensaft / Orange Juice 20cl 7
Frischgepresster Orangensaft / Fresh Orange Juice  30cl 9
Michel Cranberrysaft / Cranberry Juice 20cl 7
Michel Ananassaft / Pineapple Juice 20cl 7
Michel Grapefruitsaft / Grapefruit Juice 20cl 7
Michel Tomatensaft / Tomato Juice 20cl 7
Passionsfruchtnektar / Maracuja Nectar 30cl 7

Red Bull 25¢l 7



APERITIV
Aperol

Campari

Cynar

Martini Bianco / Rosso
Noilly Prat

Pastis 51

Pernod

Pimm's

SHERRY
Sherry Dry Sack medium dry
Sherry Tio Pepe dry

BITTER

Averna

Fernet Branca

Kindschi Bindner Alpenbitter
Ramazzotti

TEQUILA

Jose Cuervo Especial Silver
Patron Anejo

Patron Reposado

GIN

Bombay Sapphire

Brockmans

Deux Fréres

Gin Mare

Hendrick’s

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin
Tanqueray 0,0%

4CL
10
10
10
10
10
10
10
10

4cL
10

4CL
10
10
10
10

4CL
10
18
19

4CL
13
20
22
21
16
19
13



WODKA

Beluga Classic

Beluga Gold Line
Kauffman

Ketel One

Russian Standard Imperia
Russian Standard Platinum
Ultimat Vodka

RUM

Cachaca Tucano do Brasil 40°
Havana Club 3y

Havana Club 7y

Plantation X0 20y

Ron Centenario 20y

Rum Diplomatico Reserva Exclusiva
Santiago de Cuba 12y

COGNAC

Davidoff Classic VSOP
Hennessy Paradis
Hennessy Richard
Hennessy VSOP
Hennessy X0

Remy Martin Louis XIII
Remy Martin VSOP
Remy Martin X0

4CL
19
38
19
14
18
12
22

4CL
13
12
15
20
25
15
25

2CL
15
100
200
16
28
160
15
28



BLENDED SCOTCH 2L 4cClL

Chivas Regal 12y 9 18
Chivas Royal Salute 21y 22 44
Chivas Royal Salute 38y 70 140
Johnny Walker Black Label 9 18
Johnny Walker Red Label 8 16
SINGLES MALTS 2¢CL 4CL
Ardbeg 10y 11 21
Cardhu 12y 8 16
Glenfiddich 12y 9 18
Glenfiddich 15y 12 24
Glenfiddich 18y 15 30
Glenlivet 12y 10 20
Glenmorangie 10y 9 18
Glenmorangie 18y 18 36
Glenmorangie Lasanta 10 20
Glenmorangie Nectar d’Or 14 28
Glenmorangie Quinta Ruban 11 22
Lagavulin 16y 16 32
Laphroaig 10y 10 20
Macallan Amber 12y 11 22
Talisker 10y 9 18
IRISH WHISKY 2¢CclL 4CL
Bushmill’s 10y 8 16
John Jameson 12y 10 20

Tyrconnell Single Malt 10y 10 20



SWISS WHISKY
Séntis Malt Swiss Highlander Locher
Johnett Swiss Single Malt

JAPANESE WHISKY
Nikka Whisky From The Barrel

BOURBON &
CANADIAN WHISKY
Canadian Club

Four Roses

Jack Daniel’s Gentleman Jack
Maker’s Mark

CALVADOS
Calvados "Chateau du Breuil", 15ans hors d'Age
Calvados Hors d'Age Ceeur de Lion

GRAPPA
Grappa Sassi Grossi F Gialdi
Grappa Sarpa di Poli

2CL
11
14

2CL

11

4clL
22
28

4CL
20

4CL
12
14
18
16



FRUCHTBRANDE

Etter Kirsch

Grafensteiner Kirsch vom Ganz Guten
Holunder vom Ganz Guten

Marille vom Ganz Guten

Marille vom Ganz Guten

Quittenbrand
Waldbeergeist

LIKORE
Amaretto Disaronno
Bailey’s Irish Cream
Blindner Roteli
Cointreau

Davoser Roteli
Grand Marnier
Kahlua

Limoncello Di Capri
Sambuca Molinari
Southern Comfort

2CL
12
14
14
12
13
25
14

4CL
11

10
11
16
14
11
10
10
10

Falls Sie ein Mischgetrédnk flir Ihr Drink wiinschen, werden CHF 4.-

pro Mischgetrénk verrechnet.

If you wish to have a filler beverage for your drink, there will be a

charge of CHF 4.- per filler.



KAFFEE

Espresso

Doppelter Espresso

Espresso Macchiato

Kaffee

Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

Heisse Schokolade Ovomaltine oder Caotina

TEE

Camomile Orange Blossoms
Ceylon Sunrise / English Breakfast
Earl Grey

Japanese Sencha

Maroccan Mint

Piz Palil

Red Kiss

Verbena

ONNNO O N



ALL-DAY DINING

KALTE GERICHTE / COLD DISHES

BUNDNER PLATTLI 29
Fleisch- und K&sespezialitdten aus der Region
Variety of Meat and Cheese Specialities from the Region

- CLASSIC CAESAR SALAT 19

Lattich, geriebener Sbrinz, Sardellen, Knoblauch Crodtons
Roman Lettuce, grated Sbrinz Cheese, Anchovies, Garlic Crodtons

MIT POULET +12
with Chicken

BUNDNER GERSTENSUPPE 18
Traditionelle Gerstensuppe mit Gersten und Wurzelgemise
Traditional Barley Soup with Root Vegetables

MIT TROCKENFLEISCH
with airdried Grison Meat

RINDSTATAR 33
mit Randen und Meerrechtich serviert mit Toastbrot
Beef Tartare with Beetroot and Horseradish served with Toast

NUTS&HEALTHY 19
Mescalunsalat mit Avocado, Quinoa und Granatapfel
Mescalun Salad with Avocado, Quinoa and Pomegranate



EINGEKLEMMTES / IN-BETWEENS

ALPENGOLD BURGER 34
Laugenbrotchen mit LUMA Rindsburger, Bergkdse, Cocktailsauce
und Weisskohl

Lye Bun with LUMA Beef Patty, Mountain Cheese, Cocktail Sauce
and white Cabbage

CLUB SANDWICH 27
Gebratenes Poulet, sautierter Speck, Spiegelei und Kopfsalatherzen
Fried Chicken, sautéed Bacon, fried Egg and Lettuce Hearts

Unsere Burger & Sandwiches werden mit Pommes Frites,
gemischter Salat oder Gurken-Kakisalat serviert.
Our Burger & Sandwiches are served with French Fries,
mixed Salad, or Cucumber-Khaki Salad.

AVOCADO TOAST 18
Rihrei vom Biohuhn, Sbrinz, Krauterél und Schnittlauch
Scrambled Eggs from organic Chicken, Sbrinz, Herb Oil and Chives

@ MIT VEGANER EI-ALTERNATIVE
with vegan Egg Alternativ



HAUPTSPEISE / MAINS

" KALB MILANESE 62

Kalbskotelett mit Panko, Rucola und Béarnaise Sauce
Veal Milanese with Panko, Rocket Salad and Béarnaise Sauce

ZANDERFILET 38
mit Gurken-Kakisalat und Thymian-Frites

Sautéed Fillet of Pike-Perch with Cucumber-Kaki Salad and Thyme
Fries

- PENNE ALL’ARRABBIATA 26

mit Taggiasca Oliven
with Taggiasca Olives

@ VEGANE ALTERNATIVE
vegan Alternativ

CAPUNS «VAL LUMNEZIA» 32
Mangoldblatter gefullt mit Spétzliteig, Kartoffeln und Gemiise

Swiss Chard Leaves stuffed with Spaetzli Dough, Potatoes and
Vegetables

MIT SALSIZ +4
with Salsiz



DESSERT / SWEETS
NUTS & CARAMEL

17

Karamellschnitte mit Felchlin Schokolade und Erdniissen

Caramel Slice with Felchlin Chocola

CREME BRULEE
mit Himbeeren und Vanille
with Raspberries and Vanilla

«CHEMMERIBODE MERA

te and Peanuts

15

NGGE» 14

Meringues mit Greyerzer Doppelrahm und Vanille Glace
Meringues with Double Cream and Vanilla Ice Cream

GLACES UND SORBETS
Selection of ice creams and sorbets

Vanille

Vanilla

Schokolade Cru Chuao 68%
Chocolate Cru Chuao 68%
Erdbeere

Strawberry

Salzkaramell ¥
Salted caramel

Himbeere

Raspberries

SCHLAGRAHM
Whipped cream

(PRO KUGEL)

per scoop

Cioccolato Bergheumilch
Chocolate Hay Milk
Pistazien

Pistachio

Espresso

Espresso

Amalfi Zitrone

Amalfi Lemon
Sauerrahm

Sour cream



\(‘ Vegetarian @ Vegan

DEKLARATION / DECLARATION

Auskunft iiber Allergene kdnnen Sie bei unseren Mitarbeitern einholen.
You can obtain information about allergens from our employees.

HERKUNFTSDEKLARATIONDECLARATION OF ORIGIN

Geflugel Schweiz Poultry Switzerland
Schwein Schweiz Pork Switzerland
Rind Schweiz Beef Switzerland
Kalb Schweiz Buffalo Switzerland
Zander Italien Pike-Perch Italy

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkludieren 7.7 % MwSt.
All prices are stated in Swiss Francs and include 7.7 % VAT




