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BENEFITS

Werden Sie Local Grigio Member und kommen Sie in den  

Genuss exklusiver Angebote im AlpenGold Hotel Davos:

·  15% Ermässigung auf Kulinarik und Getränke

·  15% auf Familienfeste, Feierlichkeiten und Hochzeiten

·  15% auf alle Anwendungen in unserem Spa Nescens 

·  15% auf alle Alpine Spa Nescens Produkte  

·  Kostenfreies Parken in der hoteleigenen Garage

TERMS & CONDITIONS

Kostenfreie Mitgliedschaft für Einheimische sowie  

Ferienwohnungsbesitzer in Davos und Klosters. 

·  Anmeldung via E-Mail grigio@alpengoldhotel.com.  

·  Die Local Grigio Memberkarte wird an die individuell  
 gewünschte Adresse in der Region versandt.
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* jeweils über die Wintersaison geöffnet

LA MUÑA – Kulinarische Grüsse aus Japan und Peru *

Ein kontemporäres Interieur im Kontrast zur spektakulären Alpenkulisse 

ist hier das Credo. Die Nikkei-Küche des La Muña kitzelt die Geschmacks-

nerven: süss oder sauer, roh oder mariniert, Kombinationen aus sanfter 

Knusprigkeit und subtiler Säure – einfach unwiderstehlich! 

SAPORI – Klassiker der italienischen Küche

Hier taucht man ein in die Welt der «Sapori», der italienischen Aromen. 

Frische Gewürze, kaltgepresste Öle und weitere erlesene Zutaten,  

die durch ihre Frische und ihren Geschmack überzeugen, finden hier  

zu Gerichten  zusammen, die uns direkt ins nahe Italien versetzen.

atelier VERT – Regional. Kreativ. Vegetarisch.

Alpin geprägte Produkte, alle aus der Region und eine Portion Kreativität, 

dies sind die auserlesen Zutaten im laufend wechselnden Menü.  

Mit dem Know-How des AlpenGold-Executive Chef Manuel Zünd werden  

die typischen Geschmackselemente gezielt hervorgehoben, kombiniert  

und vor dem Gast in Szene gesetzt...  – entdecken Sie den echten  

Geschmack der Natur.

Cheese Factory – Käse zwischen Tradition und Kreation *

Die Cheese Factory bietet Fondue und Raclette in klassischer Form  

und regionalem Bezug – ausgewählte Käsesorten (auch vegan),  

Bergkartoffeln aus dem Albulatal, eingelegtes Gemüse und Kräuter aus  

den Seitentälern und Alpweiden verbinden Regionalität mit Tradition und 

verschmelzen zu einem raffinierten Gesamterlebnis. Oder doch lieber 

Fleisch?  Für das genussvolle Fondue Chinoise haben wir exklusive  

hausgemachte Saucen abgeschmeckt – für einen genussvollen Abend.

Nuts & Co. Lounge Bar – Essen Für Leib & Seele

Ob Sie ein leichtes Mittagessen auf der Sonnenterrasse, einen  

gepflegten Afternoon Tea oder einen Schlummertrunk einnehmen  

möchten – in unserer Nuts & Co. Lounge Bar steht Ihr Wohlbefinden  

stets an erster Stelle.

Le Fumoir – Bis in den späten Abend

Für die Abrundung des Abends; Le Fumoir – Genuss in einem inspirierenden 

Ambiente. Den Freunden feinsten Tabaks ist «Le Fumoir» gewidmet.  

Eine breite Auswahl von kubanischen Spitzenzigarren, darunter einige rare 

Cohibas, ist ergänzt um ausgewählte Zigarren aus lateinamerikanischen  

Gefilden. Hier kann der Connaisseur seiner Leidenschaft ungestört frönen.
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