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BENEFITS

Devenez membre «Local Grigio» et profitez d’avantages  

exclusifs à l’AlpenGold Hotel Davos:

·  15% de réduction sur la restauration et les boissons

·  15% sur les fêtes familiales, événements et mariages

·  15% sur tous les soins au Spa Nescens 

·  15% sur tous les produits Spa Nescens 

·  Stationnement gratuit dans le garage souterrain de l’hôtel

CONDITIONS & GÉNÉRALES

Inscription gratuite pour les résidents et les propriétaires  

d‘appartements de vacances à Davos et Klosters. 

·  Inscription par e-mail à grigio@alpengoldhotel.com. 

·  La car te de membre Local Grigio sera envoyée à  
 l’adresse souhaitée dans la région.

Nom    Prénom 

Adresse     

Code postale et Ville 

E-mail   Date de naissance    

   

Date   Signature 

LA MUÑA – Salutations culinaires du Japon et du Pérou *

Un intérieur contemporain contraste avec la vue spectaculaire sur les 

Alpes – voilà l’esprit du La Muña. Sa cuisine nikkei surprend les sens: 

douce ou acidulée, crue ou marinée, avec des textures croustillantes et 

des saveurs délicatement acidulées – c’est tout simplement irrésistible! 

SAPORI – Les classiques de la cuisine italienne

Ici, on plonge dans l’univers des sapori, les arômes authentiques  

de l’Italie. Herbes fraîches, huiles pressées à froid et autres ingrédients 

raffinés se rencontrent dans des plats où fraîcheur et saveur s’unissent,

pour nous transporter tout droit vers la douce Italie voisine.

atelier VERT – Régional. Créatif. Végétarien.

Des produits d’inspiration alpine, tous issus de la région, et une touche  

de créativité: voilà les ingrédients soigneusement sélectionnés d’un menu 

en constante évolution. Grâce au savoir-faire du Chef Exécutif de l’Alpen-

Gold, Manuel Zünd, les saveurs typiques sont mises en valeur, habilement 

combinées et sublimées sous les yeux des convives… – découvrez le 

véritable goût de la nature.

Cheese Factory – Le fromage entre tradition et création *

La Cheese Factory propose fondues et raclettes dans leur forme classique,

avec une forte identité régionale: fromages sélectionnés (y compris  

végans), pommes de terre des montagnes de l’Albulatal, légumes marinés

et herbes des vallées latérales et des alpages. Une rencontre savoureuse 

entre tradition et terroir, pour une expérience authentique et raffinée.

Vous préférez la viande ? Notre fondue chinoise est accompagnée de  

sauces maison exclusives – l’idéal pour une soirée gourmande et conviviale.

Nuts & Co. Lounge Bar – Détente et saveurs 

Que vous souhaitiez un déjeuner léger sur la terrasse ensoleillée,

un afternoon tea raffiné ou un dernier verre en soirée –

notre Nuts & Co. Lounge Bar est entièrement dédiée à votre bien-être.

Le Fumoir – Jusqu’à tard dans la soirée 

Pour clore la soirée en beauté: Le Fumoir – un lieu de plaisir dans une 

ambiance inspirante. Le Fumoir est destiné à ceux qui apprécient le tabac 

d’exception. Il propose une large sélection de cigares cubains de prestige, 

dont quelques rares Cohibas,ainsi que des pièces choisies en provenance 

d’Amérique latine. Un havre discret où les connaisseurs peuvent savourer 

leur passion en toute tranquillité.
* ouvert pendant toute la saison d‘hiver
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